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भारत की “आजािी का अमृत महोत्सव”  के उपलक्ष्य में भारत सरकार के “सकसान 

भागीिारी-प्राथसमकता हमारी” असभयान के अंतगगत आईसीएआर-आई.आई.एस.आर. में  

सिनांक  28.04.2021 को “बायोफोटीसफकेशन-राष्ट्र व्यापी असभयान" शीर्गक पर आयोसजत 

ऑनलाइन कृर्क संगोष्ट्ी की पे्रस सवज्ञब्लि  

 

भारत सरकार एवं भारतीय कृषि अनुसन्धान पररिद् के षदशाषनदेशानुसार भारतीय सोयाबीन 

अनुसन्धान सस्थान तथा के्षत्रीय गेहं अनुसन्धान कें द्र, इंदौर, आई टी सी षिषिटेड िध्य प्रदेश एवं 

सोषिडेरीडेड, भोपाि के संयुक्त तत्वावधान िें  आज षदनांक 28 अपै्रि 2022 को “आजादी का अिृत 

िहोत्सव” के उपिक्ष्य िें “सकसान भागीिारी-प्राथसमकता हमारी” असभयान िें  

“बायोफोटीसफकेशन-राष्ट्र व्यापी असभयान" षविय पर ऑनिाइन संगोष्ठी का आयोजन षकया गया.  

संस्थान के youtube चैनि तथा ज़ूि एप्प के िाध्यि से आयोषजत इस ऑनिाइन संगोष्ठी िें 650 से 

अषधक कृिको ंने भाग षिया.   

 

सगोष्ठी के प्रारंभ िें संस्थान के डॉ बी. यू. दुपारे ने अपने स्वागत भािण िें इस अषभयान की 

संषक्षप्त रुपरेखा प्रसु्तत करते हुए बताया षक देश के कई के्षत्रो ंिें गरीबी रेखा के नीचे जीवनयापन 

करने वािे बहुतांश पररवारो ंिें प्रोटीन एवं अन्य पोिक तत्वो ंकी किी देखी  गई हैं. इस स्स्थषत को  

देखते हुए हिारे भोजन िें पौषिक आहार या  िानव शारीर के षिए आवश्यक पोिक-तत्वो ंसे युक्त 

अनाज व खाद्यान्न की बायो-फोटीफाईड षकस्ो ं से युक्त खाद्यान्न का सिावेश आवश्यक हैं.  इस 

अवसर पर आई.टी.सी. षिषिटेड, िध्य प्रदेश के श्री भुवनेश तथा सोषिडेरीडेड, भोपाि के श्री षहिांशु 

बैंस  ने संस्थान के साथ तकषनकी हस्तांतरण के के्षत्र िें षििकर षकये जा रहे काययक्रिो ंकी जानकारी 

दी तथा संस्थान द्वारा षवकषसत तकनीकी  को अपनाने वािे कृिको ंके सोयाबीन उत्पादन िें वृस्ि के 

षिए भारतीय सोयाबीन अनुसन्धान संस्थान के साथ जुड़कर कृषि तकनीषकयो ंके प्रचार-प्रसार एवं 

उनके कृिको ंिें अंगीकरण हेतु षनरंतर प्रयास करने की सहिषत दशाययी.    

 

संगोष्ठी के प्रारंभ िें िािवी गेह की षकस्ो ंके षवकास हेतु िोकषप्रय, के्षत्रीय गेहं अनुसन्धान 

कें द्र के अध्यक्ष डॉ के.सी. शिाय ने बताया की विय 2021 के दौरान उनके कें द्र द्वारा षवकषसत िािवी 

गेह की दो षकस्ें एचआई 1636 (पूसा बकुिा) एवं एच. आई. 8877 (पूसा प्रभात)  को िाननीय 

प्रधानिंत्री द्वारा रािर  को सिषपयत षकया गया था. उन्ोनें यह भी बताया की उनके कें द्र द्वारा षवकषसत  

एक अन्य षकस् षकस् एचआई-8777 को बायोफोटीफाइड षकस् के रूप िें िान्यता षििी हैं षजसिे 

जस्ता, िोह तत्त्व साथ साथ पीिे षपगिेंट की  अषधकता है. यह षकस् केवि 4 षसंचाई िें ही सािान्य 

से अषधक उत्पादन देने हेतु सक्षि हैं.  



एक अन्य व्याखान “सस्य षवज्ञानीषकय तकीनीकीयो ंसे सोयाबीन िें बायोफोटीषफकेशन” िें 

भारतीय सोयाबीन अनुसन्धान संस्थान के डॉ राघवेन्द्र िदार एवं डॉ राकेश कुिार विाय द्वारा सोयाबीन 

फसि िें सूक्ष्म पोिक तत्वो ंकी प्रचुरता को बढ़ने के षिए षजंक एवं िोह तत्त्व का उपयोग षकये जाने 

समं्बषधत परीक्षणो ंके षनष्किय पर चचाय की तथा बताया की सोयाबीन की बोवनी के सिय 25 षकग्रा 

षजंक सले्फट एवं 50 षकग्रा/हे. आयरन सले्फट की पूषतय की जानी चाषहए. या षफर फसि पर 3 बार 

(फूि आने प्रारंभ होने से फषिया बनने की अवस्था तक)  0.5% प्रषतशत षजंक सले्फट तथा 1% 

आयरन सले्फट का पणीय षिडकाव षकया जा सकता हैं.      

 

अंषति व्याख्यान के रूप िें डॉ बी.यू. दुपारे, प्रधान वैज्ञाषनक द्वारा ग्रािीण के्षत्र िें  सोयाबीन 

के खाद्यान्न की उपयोषगता के प्रचार प्रसार हेतु “सोयाबीन के पौषिक गुण, सोया आधाररत खाद्य पदाथय, 

प्रसंस्करण तकनीकी उपयुक्त बायोफोटीफाइड सोयाबीन षकस्ो ं की चचाय की.  उनके अनुसार 

षवषभन्न प्रोटीन स्त्रोतो ंिें से सोया प्रोटीन एक अतं्यत षकफायती स्त्रोत हैं षजसको षवषभन्न खाद्य पदाथों 

के रूप िें भारतीय भोजन िें सिावेश षकया जाना चाषहए. उन्ोनें बताया षक सोयाबीन को खाद्य 

पदाथय के रूप िें उपयोग करने िें आ रही प्रिुख दो बाधाओ ंसोयाबीन की षकस्ो ंको अपौषिक 

कुषनत्ज़ षटर स्िन इस्न्षबटर  से िुक्त करना तथा सोया खाद्य पदाथो को सोयाबीन की षवषशि गंध से 

िुक्त करने िें भारतीय सोयाबीन अनुसन्धान संस्थान ने सफिता प्राप्त की हैं. उन्ोनें उले्लख षकया 

की इस संस्थान ने देश की सबसे पहिी  कुषनत्ज़ षटर स्िन इस्न्षबटर िुक्त षकस् “एन.आर. सी. 

127” का षवकास षकया हैं षजसको खाद्य उपयोग के षिए अषधसूषचत षकया गया हैं. इसी प्रकार 

संस्थान द्वारा एक अन्य षकस्  षकस् “एन.आर. सी. 142”  का षवकास षकया हैं जो सोयाबीन की 

षवषशि गंध के षिए कारक “िायपोक्सीषजनेज-2 अम्ल से िुक्त“ होने के अषतररक्त अपौषिक कुषनत्ज़ 

षटर स्िन इस्न्षबटर से भी िुक्त हैं. उन्ोनें यह भी बताया षक संस्थान के वैज्ञाषनको ंद्वारा सोया तेि की 

अस्स्थरता को देखते हुए इसके षिए जवाबदेह अषधक ओषिक अम्ल युक्त षकस् “एन.आर.सी. 

147” का षवकास षकया गया हैं जो  की भषवष्य िें सोया तेि का अषधक षदन तक उपभोग करने िें 

सक्षि हैं.  डॉ दुपारे ने इस अवसर पर संस्थान िें स्थाषपत एग्री षबजनेस इन्क्यूबेशन कें द्र द्वारा इस 

बाबत बनाये जा रहे सोया आधाररत खाद्य पदाथो की प्रसंस्करण तकनीकी  एवं उद्यषिता षवकास/स्टाटय 

अप काययक्रि की सुषवधा की जानकारी दी.  

इस अवसर पर दोनो ंवक्ताओ ंने संगोष्ठी िें शाषिि दशयको एवं श्रोताओ द्वारा प्राप्त प्रश्ो ंएवं 

सिस्याओ ंपर साथयक चचाय से षनराकरण षकया गया. काययक्रि के अंत िें श्री श्याि षकशोर विाय ने  

ध्यन्यवाद ज्ञाषपत षकया गया.  

 



 
 

  

 

 


